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ALLERGENI ALIMENTARI

ARACHIDI E DERIVATI

Snack confezionati, creme e condimenti
[ in cui vi sia anche in piccole dosi

FRUTTA A GUSCID

[ Mandorle, noceiole, noc conuni,neci d

acapii. noci pecan. anacardi e pistacchi

LATTE E DERIVATI

Ogni pradotte in cul viena usata il latte:
yogurt, biscatti, torte, gelato e creme varie

MOLLUSCHI
Canestrello, cannolicchio. capasanta,
[m,mﬁu.pmh vangola, tellina m.
PESCE
Pradatti alimetari in cui & present °
il pesce. anche se in piccole percentuali

SESAMD

Semi interi wsati per il pang, farine anche
2 Lo contengono in minima percentuale

SOIA

Produtti derivati come:
Latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili

CROSTACEI
@ Marinie dequa Dolce: gamberi, ]
scampi, arageste, granchi. e simili

 GLUTINE

. Cereali grano, segale, arzo, avena,
farre. kamut. inclusi ibridati derivati

 LUPIN

Presenti in cibi vegan settaforma di:
arrosti. salamini. farine & similan

SENAPE
Si pudtrovare nelle salse e nei J

condimenti. specie nella mostarda

0

SEDAND
Sia in pezzi che all'interna di preparati
per 2uppe, salse e concentrati vegetali

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

Cibi ssttaceto, sottolio e in salamoia.
marmellate. funghi secchi. conserve ece

Uova & predotti che Le contengono come;
maionese, emulsionanti, pasta all'veve

Per qualsiasi informazione su sostanze ed allergeni ¢ possibile consultare
I'apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.



LE PIZZE

Le nostre pizze nascono da un'attenta ricerca
sulle materie prime di qualita
con |'obiettivo di mettere in risalto I'ingrediente
attraverso una combinazione
di consistenze e sapori che creano
un equilibrio perfetto di gusto.

I sale che usiamo per tutte le nostre preparazioni
proviene dalle Saline di Paceco

Presidio Slow Food del'Azienda “Oro di Siciia”. @

In questo locale utilizziamo farine 100% italiane
biologiche, integrali, semintegrali attraverso lievitazioni
medio lunghe con pasta madre viva.

FOP

' FIGLIDIPASTAMADRE.IT

VIVA

Rivolgersi allo staff per le pizze del giorno.

SERVIZIO E COPERTO
°

€ 1,50



“Filiera corta” con |'amico Jodi Maccagno

CASEIFICIO DELLA PIAZZA
COSASCA

o
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™ Hellerbock VQ e Doppelbock OO
QUARATA Tre Vescovi 5 MONSCERA - Abbadia Bruna £
, Pomodoro San Marzano Lp Pomodoro San Marzano L&?
dell’Agro Sarnese Nocerino DOP dell’Agro Sarnese Nocerino DOP Q
Fior di Latte “Antica Latteria di Tramonti’ Fior di Latte “Antica Latteria di Tramonti” %
Taleggio Quarata Formaggio Monscera m
Cipolla di Tropea caramellata alla cannella Formaggio Cosasca
Olio EVO “De Carlo” @ In uscita scaglie di Formaggio Cosasca
In uscita cuore di Taleggio stagionato 1 anno
Basilico DOP di Pra
o
€ 12,00

Basilico DOP di Pra

O

[ ]
€ 12,00

O

5 Hellerbock
COSASCA

Tre Vescovi

Fior di Latte “Antica Latteria di Tramonti”
Funghi porcini saltati in padella
Taleggio Quarata
Pepe nero macinato fresco

Foglie di prezzemolo Bio
o
€ 13,00

O



| SAPORI DI STAGIONE...

PAPACELLA 5

Papacella napoletana grigliata (0%
Nduja Spilinga *
Salsiccia di maialino nero del Rosa
Provola affumicata “Antica Latteria Tramonti”
Olio EVO *De Carlo” @b
Basilico DOP di Pra

°
€ 13,00

O

VERDINA PORCINI @

Crema di piselli “Centogiorni” @V Crema di Zucca lunga napoletana %

Salsiccia di Maialino nero del Rosa Funghi porcini saltati in padella

Fior di Latte "Antica Latteria di Tramonti” Fior di Latte "Antica Latteria di Tramonti”

Scaglie di Parmigiano Reggiano

In uscita: Stracciatella pugliese
stagionato 30 mesi

Olio EVO *De Carlo”
B'°mv Do: d|°Pr° @ Olio EVO *De Carlo” @V
astiico re Basilico DOP di Pra

€ 14,00 € 13,00

O o

SAN ROCCO 5

.........

Fior di Latte “Antica Latteria di Tramonti”
Castagne Piemontesi aromatizzate al miele
Crema di funghi porcini
Funghi porcini saltati in padella
In uscita: Lardo di Maialino nero del Rosa

Prezzemolo fresco biologico
[ J
€ 15,00

O



LE SPECIALI...

RIPIENA 2

Cornicione ripieno di Ricotta di bufala Campana
(a scelta pepe nero macinato fresco)

Fior di Latte “Antica Latteria di Tramonti”
San Marzano dell’Agro Sarnese Nocerino DOP

Tris di pomodori vesuviani:
(Piennolo, Corbarino ed Ercolano)

Olio EVO *De Carlo” @v
Basilico DOP di Pra

[ ]
€ 13,00

O

TONNO ROSSO PUGLIESE )

Focaccia San Marzano
con Tris di pomodorini Vesuviani dell’Agro Sarnese Nocerino DOP
a Pacchetelle Fior di Latte “Antica Latteria di Tramonti”
In uscita carpaccio di tonno rosso Pomodorini confit gialli e rossi:
aromatizzato al limone Bio in uscita Burrata Pugliese
Datterino Giallo Capocollo
Pomodorino Giallo Ercolano al Naturale Pomodorini secchi vesuviani
Cipolla caramellata Olio EVO “De Carlo” @b
all'aceto balsamico IGP Basilico DOP di Pra
Stracciatella pugliese °
e Scorza di Limone Bio
° € 14,00
€ 15,00 O

0o

FAVOLA AL PISTACCHIO L"

Fior di Latte "Antica Latteria di Tramonti”
In uscita: Burrata Pugliese
Mortadella di Modena al Pistacchio
Granelle di Pistacchio di Bronte
Basilico DOP di Pra
[ ]

€ 13,00

O



MARGHERITA D

Pomodoro S. Marzano
dell’Agro Sarnese Nocerino DOP

Fior di Latte “Antica Latteria di Tramonti”
Parmigiano Reggiano DOP
Olio EVO *De Carlo” @V
Basilico DOP di Pra

°
€ 7,00

O

MARINARA D
dell’Agro Sarnese Nocerino DOP
Aglio di Vessalico (6%
Origano selvaggio
Basilico DOP di Pra
Olio EVO *De Carlo” @V

[ ]
€ 6,00

NAPOLI 6

“uppor

Pomodoro S. Marzano
dell’Agro Sarnese Nocerino DOP

Olive taggiasche
Olive Caiazzane con nocciolo @
Origano selvaggio
Acciughe desalate del Cantabrico
Capperi di Salina (6%
Basilico DOP di Pra
Olio EVO del *De Carlo” @V

[ ]
€ 10,00

&

Pomodorino Giallo Ercolano a Pacchetelle
Fior di Latte "Antica Latteria di Tramonti”
In uscita: Mozzarella di Bufala Campana
Pomodorino Giallo Ercolano al naturale

Basilico DOP di Pra
Olio EVO *De Carlo” @V
[ ]
€ 11,00

O

FIOR DI ZUCCA .7
Fior di Latte “Antica Latteria di ‘?Arn:;nonti'
Fiori di Zucca
Speck IGP Sauris
In uscita Ciuffetti di Ricotta di Bufala
Basilico DOP di Pra

Olio EVO *De Carlo” @
(]
€ 12,00

O

BUFALINA D.O.P. O

Pomodoro S. Marzano
dell’Agro Sarnese Nocerino DOP

In uscita: Mozzarella di Bufala Campana
Olio EVO *De Carlo” @v
Basilico DOP di Pra

[ ]
€ 10,00

O

CALABRIA &
Pomodoro S. Marzano
dell’Agro Sarnese Nocerino DOP
Fior di Latte “Antica Latteria di Tramonti”
Nduja di Spilinga*

Spianata Calabrese piccante
Parmigiano Reggiano DOP
Peperoncino a Fili
Basilico DOP di Pra

Olio Evo “De Carlo” @y

[
€ 11,00

086

Pomodoro del Piennolo Vesuviano DOP
Pomodoro Giallo Ercolano
Pomodoro Corbarino
Fior di Latte “Antica Latteria di Tramonti”
In uscita Pomodori Secchi Campani
Olio EVO "De Carlo” @V

Basilico DOP di Pra

([ ]
€ 10,00
O



FRIARIELLI b

Friarielli Spadellati
Salsiccia di Maialino nero del Rosa
Provola Affumicata
oppure all’'uscita Stracciatella pugliese
Parmigiano Reggiano DOP
Olio Evo “De Carlo” @
Tarallo napoletano

[ ]
€ 12,00

006

VEGETARIANA &4

eeeeeeee

Selezione di verdure
di stagione miste al forno

Fior di Latte "Antica Latteria di Tramonti”
Parmigiano Reggiano DOP a scaglie
Olio EVO "De Carlo” @
Aneto - Glassa di Aceto Balsamico

Basilico DOP di Pra
[ ]
€ 10,00

00

Ripieno con .
Fior di Latte “Antica Latteria di Tramonti”
Parmigiano Reggiano DOP
in uscita Prosciutto Crudo di Parma Simonini
“Corona Dorata 24 Mesi”
Rucola - Pomodorini Pachino
Parmigiano Reggiano DOP a scaglie

Pomodorini del Piennolo
Olio EVO *De Carlo” @V
Basilico DOP di PRA

[ ]
€ 12,00

086

Focaccla e all’'uscita:

Prosciutto Crudo di Parma Simonini
“Corona Dorata 24 Mesi”

Verdure fresche di stagione
Stracciata Pugliese - Pomodorini Pachino
Parmigiano Reggiano DOP a scaglie
Olio EVO “De Carlo” @

[

€ 12,00
O

SCAROLINA D

Fior di Latte “Antica Latteria di Tramonti”
Scarola
Olive Taggiasche
Acciuvghe Desalate del Cantabrico
Capperi di Salina (6%
Parmigiano Reggiano DOP a scaglie
Olio EVO "De Carlo” @

Pomodori Secchi Campani
(]
€ 12,00

O

CALZONE CLASSICO

Pomodoro S. Marzano
dell’Agro Sarnese Nocerino DOP

Ricotta di Latte Vaccino

<uppov

Provola Affumicata Campana
Pepe nero - Salame di Maialino nero del Rosa
Parmigiano Reggiano DOP
Olio Evo “De Carlo” @b
Basilico DOP di PRA

[ ]
€10,00

086
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